
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eure Klosterschänke 

Euer Partyservice 

Euer Bankettsaal 

Wir, Euer Klosterschänke-Team, bemühen uns, alle Eure Wünsche zu 
erfüllen. 

 
Eines unserer Ziele ist es, alle unsere Gäste zufriedenzustellen und alle 

Anregungen und Wünsche umzusetzen! 
 

Wir wollen mit Euch gemeinsam neue Wege gehen und Eure Feste 
und Feierlichkeiten zusammen zu gestalten. 

 
Eure Wünsche und unsere jahrelange Erfahrung sollen zu einem 

gemeinsamen Erfolg führen. 
 

Wir präsentieren auf den folgenden Seiten nur einige 
Menü-Ideen, die jederzeit veränderbar sind. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 

 

 

Wir liefern Ihre Bestellung im Umkreis von 10 Kilometern kostenlos an. 

Geschirr, Geräte und Behälter müssen vom Kunden gereinigt zurückgebracht 

werden. 

Beratungstermine können Sie jederzeit zu unseren Öffnungszeiten telefonisch 

vereinbaren. 

 

Auf Wunsch können wir Ihnen günstig Geschirr bereitstellen. 

Auch weiße Stuhlhussen können Sie bei uns mieten.  

(pro Stuhlhusse 3,00 € incl. MWSt) 

 
 
 

Öffnungszeiten Küche: 
Montag:   Ruhetag 
Dienstag:   Ruhetag 
Mittwoch:   von 17.30 bis 22.00 Uhr 
Donnerstag:   von 17.30 bis 22.00 Uhr 
Freitag:   von 17.30 bis 22.00 Uhr 
Samstag:   von 17.30 bis 22.00 Uhr 
Sonn- und Feiertags: von 11.30 bis 14.00 Uhr 

    von 17.00 bis 22.00 Uhr 

 

 

Alte Klosterstrasse 11, 66646 Marpingen 

Telefonnummer: 06853/5504 

Inhaber: R. Recktenwald-Maric 

 
Hiermit sind alle noch im Umflauf befindlichen Preislisten ungültig. Diese Preisliste ist gültig 

bis 31.12.2026 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kaltes Büffet: 
Kleine Putenschnitzel 

Hackbällchen 
Rohesser 

Wiener Würstchen 
gefüllte Eier 

Hausmacher Blut- und Leberwurst 
kleine Spargelröllchen mit Meerrettich 

 
Salate: 

Farmersalat 
(Weißkohl, Karotten, Lauchzwiebeln) 

Kartoffel- und Nudelsalat 
 

Dips: 
Süßer und grober Senf 

Remouladensauce 
Chilisauce 

 
 

19,90 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Warmes Büffet: 
 

Putenschnitzel mit Champignon-Rahmsauce 
Schweinebraten mit Braten- oder Zwiebelsauce 

hausgemachte Kroketten 
Rosmarinkartoffeln 

zwei verschiedene Gemüse nach Wahl 
 

Blattsalate der Saison mit  
Joghurt-Sahne-Dressing oder 

Aceto-Balsamico-Dressing 
Weißkraut- und Karottensalat 

 
 

25,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kalt-warmes Büffet: 
 

Kalt: 
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum-Dressing 

Antipasti – verschieden eingelegtes Grillgemüse 
gebackene Champignons 

kleine Wurst, Schinken-Käsevariation 
 

Warm: 
Gefüllter Hackbraten mit Braten- oder Zwiebelsauce 

Hähnchenschnitzel paniert mit Käsesahnesauce 
hausgemachte Spätzle 

 gebutterte Kartofelspalten 
 

Salate: 
Kartoffel- oder Nudelsalat 

Farmer- oder Schopskasalat (Tomaten, Gurken, 
Lauchzwiebeln, Paprika und Balkankäse) 

Blattsalate der Saison mit 
Joghurt-Sahne-Dressing oder 

Aceto-Balsamico-Dressing 
 

kleines Dessert je nach Jahreszeit 
 
 

29,90 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Festtags-Büffet 
 
 

Warme Vorspeisen: 
 

Gefüllte Champignons auf Duftreis 
 
 

Kalte Vorspeisen: 
Variation verschiedener Räucherfisch-Spezialitäten 

rosa gebratenes Roastbeef vom Angus Rind mit Meerrettich-Creme 
italienischer luftgetrockneter Schinken mit Melone 

Tomaten-Mozzarella 
verschieden eingelegtes Grillgemüse mit marinierten Oliven 

 
Warme Hauptspeisen: 

Schweinemedaillons im Speckmantel mit 
Champignonrahm-Sauce gratiniert 

mit Käse gefüllte Putenröllchen (paniert) an Tomaten- oder Senfsauce 
Rinderschmorbraten an feiner Bratensauce 

hausgemachte Spätzle 
hausgemachte Kroketten 

Ofenkartoffeln mit Rosmarin und grobem Meersalz 
drei verschiedene Gemüsesorten (je nach Vorliebe und Wunsch) 

 
zwei Desserts nach Wunsch 

 
 

38,90 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

 
Hochzeits-Büffet 

Unser Highlight das kaum oder keine Wünsche offenlässt;  
für den schönsten Tag im Leben!!! 

 
Entrée: 

Suppe nach Wunsch 
 

Warme Vorspeisen: 
Warm gebackener Brie mit Cidresauce und Zwiebeln 

warm gefüllte Champignons auf Duftreis 
 

Kalte Vorspeisen: 
Variationen von geräuchertem Fisch 

Krabbencocktail 
rosa gebratenes Roastbeef vom Black Angus Rind mit 

Meerrettich-Creme 
luftgetrockneter italienischer Schinken mit Melone 

Antipasti – eingelegte Paprika, Zuchinis und Auberginen 
marinierte Oliven mit Balkankäse 

Tomaten-Mozzarella mit Basilikum-Dressing 
Blattsalate mit zweierlei Dressing 

 
Warme Hauptspeisen: 

Schweinemedaillons im Speckmantel mit Sahnesauce gratiniert 
Putenröllchen (paniert) mit Käse und getrockneten Tomaten gefüllt dazu 

eine leichte Bratenjus 
 Schweinebraten an einer feinen Bratensauce 

Hausgemachte Spätzle und Kroketten, gebutterte Kartoffelspalten 
mit Petersilie dekoriert 

drei bis vier verschiedene Gemüsesorten (je nach Vorliebe und Wunsch) 
 

drei verschiedene Desserts nach Wunsch 
(Alle Speisen können ausgetauscht oder verändert werden.) 

 
46,00 



 

 
 
 
 
 

Unser Bankettsaal 
 

Partyservice in unserem Saal: 

Gegen eine Saalmiete von 185,00 € verwöhnen wir Sie  

mit kulinarischen Köstlichkeiten. Wenn Sie möchten, 

können Sie für Getränke und Service selbst sorgen. 

Partyservice komplett: 

Hier entfällt die Saalmiete 

Lassen Sie sich von uns komplett verwöhnen. 

Feierns Sie in unseren Räumlichkeiten, wir verwöhnen 

Sie mit Speis und Trank und unserem exzellenten Service. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


